
croquette de risotto et de fromage frais,
fondue de parmesan et d’ail noir, salade de
menthe & de bocconcini‌

19.5‌
cœurs d’artichauts fondants farcis de
fromage de chèvre, rôtis au four, noix de
pin, mâche, raisins secs, balsamique blanc‌

3 pour 15‌$‌ ‌ 6 pour 28‌$‌ ‌ 12 pour 50‌$‌ ‌

ARTICHAUTS‌ ‌

potage inspiré, crème fraîche, charcuteries “bits”,
croquette de risotto de mozzarella & d’épinards‌

SOUPE‌ ‌

boulettes moelleuses, champignons marinés,
tomates confites, ricotta‌

18‌

19‌

13‌ POUTINE‌ ‌

ORANGINA‌ ‌ 18‌

23‌ CALMARS‌ ‌ 22.5‌
gnocchis frits, bœuf braisé, fromage en grains,
champignons, huile de truffe, poêlée de foie gras‌

ARANCINI‌

POLPETTE‌ ‌
pétoncles rôtis en coquille, fondant de fromage,
épinards, pâte de truffe‌

PÉTONCLES ROCKEFELLER‌

bâtonnets de mozzarella frais et prosciutto
enrobés de graines de sésame, sauce tomate‌

8 oz de calmars frits, citron, parmesan,
variété de condiments‌

[ ENTRÉES CHAUDES ]‌

[ ENTRÉES FRAÎCHES ]‌

CHARCUTERIES‌ ‌
& BURRATA‌

SALADE CÉSAR‌ ‌ 17‌

chorizo, prosciutto, pancetta, calabrese, variété‌
de marinades, burratina, grissini, focaccia‌

HUÎTRES FRAÎCHES‌
6/17‌

12/30‌

3/9‌

laitue romaine, lardons, parmesan,
croûtons de feta‌

[ PASTA ]‌
OUR PASTA IS FRESH AND HOMEMADE. WE HAVE GLUTEN-FREE PENNE AS AN ALTERNATIVE‌

24‌
pappardelle, ‌marinated tomatoes, leeks,‌
spinach, Kalamata olives, bocconcini, extra‌
virgin olive oil‌

30‌

pappardelle, beef tenderloin, veal juice with‌
Madagascar pepper, green onions,‌
portobello mushrooms‌

RICCO‌ ‌

MAFALDA‌ ‌ 33‌

32‌

LISCIO‌ ‌ 26‌ BOLOGNESE‌ ‌

27.5‌ VEAL CANNELLONI‌ ‌ 31‌

31‌

mafalda, huile d’olive extra-vierge, tomates
séchées, ail rôti, amandes, mélange d’herbes
fraîches, chair de crevettes‌ ‌

OPTION VÉGÉTALIENNE DISPONIBLE‌

fusilli, sauce tomate, boulettes de viande,
basilic, burratina‌

+5$‌

pappardelles ‌cream sauce, pancetta,‌
parmesan, egg‌
AJOUT SUGGÉRÉ‌ ‌
PATE DE TRUFFE TARTUFATA‌

CARBONARA‌ ‌CARNI‌

RICOTTA & TRUFFLE
RAVIOLI‌

31.5‌

+12$‌

Ravioli, veal juice, wild mushrooms,‌
braised beef, truffle oil‌
AJOUT SUGGÉRÉ‌
PAVÉ DE FOIE GRAS POÊLÉ DE 50 g‌ ‌

Rigatonis, rosé sauce, marinated tomatoes,‌
pancetta, mushrooms, ricotta, roasted garlic‌

Veal cannelloni, rosé sauce, roasted garlic,‌
kale, cheese in grains‌

calamarata‌, pesto de roquette et kale,
pangrattato de pistaches, ail rôti, burratina‌

AJOUT SUGGÉRÉ‌ ‌
FINES TRANCHES DE CALABRESE ÉPICÉ‌

VERDE‌

+5$‌

tomates marinées, confites, fraîches,
focaccia rôtie, agrumes et basilic‌

23‌BURRATA‌     ‌FIOR DE LATTE‌SALADE VERTE‌ 15‌
mélange de laitue Boston, endives &‌
radicchio, parmesan, vinaigrette ‘’Gaby’’‌

34‌ 23.5‌
fines tranches de filet mignon, œuf cru,
huile de truffe, oignons frits, champignons,
parmesan, rémoulade‌ ‌

CARPACCIO DE BŒUF‌ ‌
servie sur glace, mignonette inspiré,‌
condiments

FRITES AU PARMESAN +7‌  ‌|‌  ‌PAVÉ DE FOIE GRAS +12‌  ‌|‌  ‌SAUCISSE +4‌  ‌|‌  ‌ROQUETTE +3.5‌  ‌|‌  ‌LÉGUMES ANTIPASTI +4
BASILIC FRAIS +3‌  ‌|‌  ‌HUILE DE TRUFFE +3$‌  ‌|‌  ‌BURRATA +14‌  ‌|‌  ‌RICOTTA +3.5‌  ‌|‌  ‌CHÈVRE +4‌  ‌|‌  ‌FIOR DI LATTE +8‌ ‌

ENVIE D’UN PETIT PLUS ?‌
Ajouter ces extras à n’importe quel plat !

OU



[ ENFANTS 10 ANS & MOINS ]‌
LE REPAS EST ACCOMPAGNÉ D’UN BREUVAGE ET D’UN DESSERT‌

[ TARTARES, SALADES REPAS, VIANDE & POISSON ]‌
TOUS NOS TARTARES SONT ACCOMPAGNÉS DE SALADE DE ROQUETTE ET FRITES DE POMMES DE TERRE AU PARMESAN‌

[ PIZZA ]‌
NOS PIZZAS SONT GARNIES DE FIOR DI LATTE FRAÎCHE & SONT DE TYPE NAPOLITAINE CUITES À 800 DEGRÉS‌

MISTA S’EMPORTE!‌
RABAIS DE 15%‌
SUR TOUS NOS PLATS POUR EMPORTER‌ ‌

RIGATONI‌ ‌ 12Sauce tomate • Rosée • Alfredo‌ ‌ 12‌ PIZZA‌ ‌Pepperoni • Saucisses • Classique • Végétarienne‌ ‌

CHORIZO‌ ‌

CLASSIQUE‌ ‌

CREVETTE ÉPICÉE‌

18‌

25‌

30‌

PEPPERONI‌ ‌

CARNIVORE‌

VÉGÉTARIENNE‌ ‌

29‌

23‌

21‌

PROSCIUTTO‌ ‌

CALABRESE‌ ‌

24‌

25‌

32‌

+14$‌

prosciutto, poires, balsamique blanc,
roquette, mozzarella fior di latte, sauce
tomate‌

AJOUT SUGGÉRÉ‌ ‌
CHÈVRE‌ +4$‌

chair de crevettes, miel épicé, mozzarella‌
fior di latte, pesto de tomate, ail rôti,‌
herbes fraîches, feta‌

salami calabrese, tomates confites,
roquette, burrata entière, fleur de sel,
mozzarella fior di latte, sauce tomate‌

SAUCISSES‌ ‌

AJOUTEZ DE LA PATE DE TRUFFE TARTUFATA À VOTRE FRITE +3$‌

TARTARE DE BOEUF‌ ‌

SALADE DE CANARD‌ ‌

29.5‌

28‌ BAVETTE AAA‌

TARTARE DE THON‌ ‌ 29.5‌

38‌ CÔTE DE VEAU‌ ‌ 46‌

PAVÉ DE THON ROUGE‌ ‌ 36‌
cornichons, pesto de tomates semi-
séchées, croûtons de focaccia, salade
de roquette au citron, frites au parmesan‌

avocat, rémoulade de citron, persil italien,
croûtons de focaccia, salade de roquette
au citron, frites au parmesan‌

thon rouge tempura, jus de veau soya,
purée de panais aux amandes, chou
croustillant, noix de Grenoble caramélisées‌ ‌

bavette de bœuf 8oz cuite « plancha »
frites de pommes de terre au parmesan,
salade de chou italien, jus de veau, salsa
verde tomatée‌

canard cuisiné de deux façons ; le
magret en « spedini » & en jambon fumé,
pistaches, canneberges, citron, érable,
croquettes de fromage de chèvre‌

côte de veau “parmeggiano” gratiné de
mozzarella fraîche en croûte de chapelure,
mafalda en sauce rosée à la tartufata‌

saucisses italiennes, épinards, poivrons
rouges, piments forts, mozzarella fior di
latte, sauce tomate‌

pepperoni, mozzarella fior di latte,
sauce tomate‌

mozzarella fior di latte, sauce tomate,
basilic frais‌

chorizo, fromage de chèvre, roquette,
tomates confites, mozzarella fior di
latte, sauce tomate‌
AJOUT SUGGÉRÉ‌ ‌
BURRATA 100 g‌ ‌

pepperoni, pancetta, salami calabrese,
saucisses,‌  ‌mozzarella fior di latte, sauce
tomate, basilic‌

artichauts, Kalamata, tomates, poivrons,
aubergines marinées, pesto de basilic,
ricotta, mozzarella fior di latte, sauce
tomate‌

HUÎTRES‌

EN TOUT TEMPS AINSI QUE‌

L’APÉRO‌ 5$‌ ‌
FAITES‌ ‌

À‌À‌1$‌
TOUS LES JEUDIS & DIMANCHES EN SALLE À MANGER‌ BIÈRE • VINS • BULLES • COCKTAILS • ET PLUS‌

AU BAR DE 16H À 18H‌

AU BAR‌


