
[ ENTRÉES CHAUDES ]

SOUPE 12
potage inspiré, crème fraîche et petite 
croquette de risotto au safran

CALMARS 22.5
8 oz de calmars frits, citron, variété 
de condiments

ORANGINA 18
bâtonnets de prosciutto et fromage 
mozzarella, enrobés de graines de sésame

ARTICHAUTS 18.5
artichauts farcis de fromage de chèvre rôtis au 
four, noix de pin, mâche, raisins secs et 
balsamique blanc

- 5 tranches de chacune des charcuteries : Chorizo • Prosciutto • Mortadelle • Calabrese
- Variété de 3 de nos marinades importées d’Italie

[ CHARCUTERIES & MARINADES ]

AJOUT DE FROMAGE

GORGONZOLA 70 G  +6$

FIOR DI LATTE 300 G  +8$

BURRATA 125 G  +14$

27

[ ENTRÉES FRAÎCHES ]

HUÎTRES FRAÎCHES
3 pour 9$   •   6 pour 17$   •   12 pour 30$

AINSI QUE TOUS LES JEUDIS ET DIMANCHES
1$ CHACUNE ET EN TOUT TEMPS AU BAR

SALADE CÉSAR 16
laitue romaine, lardons, parmesan,
croûtons de feta

***Jusqu’à épuisement des «stocks»***

BURRATA (125 g) ou 23
FIOR DE LATTE (300 g)
tomates marinées, confites, fraîches, 
focaccia rôtie, agrumes et basilic

AJOUT SUGGÉRÉ
QUELQUES TRANCHES DE PROSCIUTTO +4$

[ PÂTES ]

RICCO     23
tagliatelles, tomates marinées, poireaux, 
épinards, Kalamata, bocconcini, huile d’olive 
extra vierge

LISCIO 24
rigatonis, sauce rosée, tomates 
marinées, pancetta, champignons, 
ricotta, ail rôti

RAVIOLI DE RICOTTA    30
ET TRUFFE
ravioli, jus de veau, champignons sauvages, bœuf 
braisé, huile de truffe
AJOUT SUGGÉRÉ
PAVÉ DE FOIE GRAS POÊLÉ DE 70 g +12$

CARNI 32
cavatelli, émincé de mignon de bœuf, jus de 
veau au poivre de Madagascar, oignons verts, 
portabella

MAFALDA 32
pâte Mafalda, huile d’olive extra-vierge, tomates 
séchées, ail rôti, amandes, mélange d’herbes 
fraîches, crevettes de format 16/20
OPTION VÉGÉTALIEN DISPONIBLE

CANNELLONI DE VEAU 29
cannelloni de veau, sauce rosée, ail rôti, kale, 
fromage en grains

NOS PÂTES SONT FRAÎCHES ET FAITES MAISON, NOUS AVONS L’ALTERNATIVE DE PENNE FAIBLE EN GLUTEN

LES AJOUTS
BURRATA (125g) 14  •  GORGONZOLA 6  •  CHÈVRE 4  •  

CREVETTES (5) 15  •  CHOIX DE CHARCUTERIES 4  •  
SAUCISSE 4  •  LÉGUMES ANTIPASTI 4  •  ROQUETTE 3.5 

RICOTTA 3.5   •  NOIX 3  •  PESTO 3  •  MÂCHE 3
HUILE DE TRUFFE 3  •  FIOR DI LATTE (300g) 8
BASILIC FRAIS 3  •  CARPACCIO DE TRUFFE 5

CARBONARA 25.5
tagliatelles sauce crème, pancetta, parmesan, 
œuf, oignons verts
AJOUT SUGGÉRÉ
FINES TRANCHES DE CARPACCIO DE TRUFFE NOIRE +5$

CARPACCIO DE BŒUF 22.5
fines tranches de filet mignon, oeuf cru, huile de truffe, 
oignons frits, champignons, parmesan, rémoulade 

ARANCINI 18
croquette de risotto et de fromage frais, 
fondue de parmesan et d’ail noir, salade de 
menthe et de bocconcini

POLPETTE 19
3 boulettes de veau moelleuses à la romaine, 
ricotta, tomates et champignons marinés

POUTINE 23
poutine de gnocchis frits, bœuf braisé, fromage en 
grains, champignons, poêlée de foie gras (70 g)

BOLOGNESE 31
fusilli, sauce tomate, boulettes de viande, basilic, 
burrata 

PÉTONCLES ROCKEFELLER
3 pour 15$     6 pour 28$     12 pour 50$pétoncles rôtis en coquille, fondant de 

fromage, épinards et pâte de truffe



[ DESSERTS ]
FONDANT AU CHOCOLATmi-cuit de chocolat, 12.5
glace vanille, gâteau aux bananes, cuisson 10 min

POUTINE DESSERT frites de churros, caramel, 13
gâteau au fromage, cerise «amarena», menthe fraîche

CANNOLIS (2) farçis de ricotta au citron, citron confit et pistaches 10

TIRAMISU de pistaches, parfumé de cognac et de kahlûa 11.5

BEIGNES MAISON beignes, caramel et tartinade de noisettes 11

TARTUFFO DU MOMENT gelato italien 11

RIGATONI Sauce tomate  •  Rosée  •  Alfredo    12 PIZZA Pepperoni   •  Saucisses   •  Classique  •  Végétarienne 12

[ ENFANTS ]
LE REPAS EST ACCOMPAGNÉ D’UN BREUVAGE ET D’UN SANDWICH À LA CRÈME GLACÉE

TOUS NOS TARTARES SONT ACCOMPAGNÉS DE FOCCACIA MAISON, SALADE DE ROQUETTE AU CITRON

[ TARTARES, SALADES REPAS, VIANDE & POISSON ]

TARTARE DE BOEUF   28.5
tartare de boeuf, cornichons, pesto de
tomates semi-séchées

TARTARE DE THON 28.5
tartare de thon rouge à l’avocat,
rémoulade de citron, persil italien

SALADE DE CANARD   27
salade repas de canard cuisiné de deux façons ;  
le magret en « spedini » et en jambon fumé, 
pistaches, canneberges, citron, érable et 
croquettes de fromage de chèvre

bavette de boeuf 8oz, cuite plancha, tartelette 
de tomates confites, champignons tempura, jus 
de veau aux poivres verts

BAVETTE AAA 38

pavé de saumon rôti, «cioppino» crémeux de maïs 
au vin blanc, cavatelli, fenouil et chorizo fumé 

PAVÉ DE SAUMON RÔTI 32

sans lactosefaible en glutten végétarien végétalien

MISTA S’EMPORTE!
RABAIS DE 15%

SUR TOUS NOS PLATS POUR EMPORTER.

[ PIZZA ]

CLASSIQUE     18
mozzarella fior di latte, basilic frais

SAUCISSES 25
saucisses italiennes, épinards, mélange de 
poivrons et piments forts, mozzarella fior di latte

AJOUT SUGGÉRÉ
AUBERGINES MARINÉES +4$

BURATTA 125 g +14$ 

CHORIZO     25
chorizo, fromage de chèvre, roquette, 
tomates confites, mozzarella fior di latte

MORTADELLE     27
huile d’olive extra vierge, mortadelle aux 
pistaches, pesto de roquette, ail roti, portobella, 
fromage gorgonzola, mozzarella fior di latte

PANCETTA     28
pancetta, carpaccio de truffes,
champignons sauvages, sauce crème, mâche, 
œuf cru, mozzarella fior di latte

CALABRESE     32
salami calabrese, tomates confites, roquette, 
burrata entière, fleur de sel noir, mozzarella 
fior di latte

VÉGÉTARIENNE 23
artichauts, Kalamata, tomates, 
aubergines marinées, pesto de basilic, 
ricotta, mozzarella fior di latte 

PROSCIUTTO 24
prosciutto, poires, balsamique blanc, 
roquette, mozzarella fior di latte
AJOUT SUGGÉRÉ
GORGONZOLA +6$

PEPPERONI 21
pepperoni et mozzarella fior di latte 

NOS PIZZAS SONT GARNIES DE FIOR DI LATTE FRAÎCHE ET SONT DE TYPE NAPOLITAINE CUITES À 800 DEGRÉS


